
山西省静乐县汾源粮油厂“胡麻油”生产工艺
“晋粮”胡麻油精选西北天然非转基因胡麻籽 ( 亚麻籽 )， 在继承传统工艺的基础上，采用热炒压榨榨及冷榨纯物理压榨工艺精制而成。可以满足不同消费群体的要求。特别是冷榨工艺能够充分的保留油中的各种营养和胡麻油特有的浓郁醇香。同时运用多重过滤工艺，彻底解决了胡麻油 ( 亚麻籽油 ) 杂质多、沉淀大、易起沫、等弊病。“晋粮”胡麻油 ( 亚麻籽油 ) 不论凉拌、热炒、煎炸或直接食用都非常的美味，安全卫生，营养丰富、香味浓郁，老少皆宜。
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原料的精选





热炒压榨工艺





冷榨工艺





毛油过滤





精细过滤
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找出原因解决
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